I'ORSTE SERVERING

1.
Roget laks med agurk og erredrogn
Sprode terter med rejer og dild
2.
Foie gras pa briochetoast med portvin
Troffel-gougeres med comté
3.

Brioche med Katl Johan-svampe og pisket troffelsmor

Te servering

ANDEN SERVERING

1.
Kransekageblomst med hindbzr og lime
Mazarin med jordbar og kernemalk
2.

Blabarblomst med marengs
Kartoffelkage med vaniljecreme og marcipan
3.

Macarons med bergamotte

Macarons med solbzr

Ekstra keb af Krug

Krug pa glas: Grand Cuvée Edition 173éme 550,-
Vintage 2011 1200,-



