MARCGHAL

DKK
FROKOSTMENU
SERVERES DAGLIGT MELLEM 12.00 0G 14.00 TIL HELE BORDET
2-RETTERS MENU 495
MARINEREDE TOMATER MED GEDEOST, FERSKEN, BASILIKUM OG RABARBER VINAIGRETTE
POULET AU VIN JAUNE
4-RETTERS MENU 995
BLAKSPRUTTE MED OSCIETRA CAVIAR, RYGEOST, £BLE 0G HASSELN@D
BOTTONI PASTA MED JOMFRUHUMMER OG BOUILLABAISSE
OKSEM@RBRAD MED JUS AU VIEUX PORTO OG LANG PEBER
BLABZR OG BOGHVEDE
FORRETTER
# GULER@DDER MED R@GET YOGURT, APPELSIN OG CUBEB PEBER 175
MARINEREDE TOMATER MED GEDEOST, FERSKEN, BASILIKUM OG RABARBER VINAIGRETTE 175
BOTTONI PASTA MED JOMFRUHUMMER OG BOUILLABAISSE 385
DANSK TORSK MED BLADBEDE OG MANDARIN 325
HOVEDRETTER
@ HARICOTS VERTS MED FERSKEN, MANDLER OG VERJUS 185
PIGHVAR MED SOMMERGR@NTSAGER, CHAMPAGNE OG CAVIAR 395
POULET AU VIN JAUNE 425
OKSEM@RBRAD MED JUS AU VIEUX PORTO OG LANG PEBER 595
OST & DESSERT
MARCHAL OSTEVOGN — PER GA&ST 395
@ ABRIKOS, AGURK, PASTIS OG ROSMARIN 160
BLABZAR OG BOGHVEDE 160
CHOKOLADE MOUSSE MED APPELSIN OG OLIVEN OLIE 160
ISCREME 0G SORBET
@ ABRIKOS OG ROSMARIN SORBET 60
@ BLAB/R SORBET 60
VANILJE IS 60
CHOKOLADE IS 60

¢= VEGANSK

FOR INFORMATION OM ALLERGENER,
SCAN VENLIGST QR KODEN



